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Cerstvost, vyvazena chut a vizualna
dokonalost su vlastnosti, ktore
zakaznici najviac ocenvuju na nasich
vyrobkoch.

4% Sokom mrazené vyrobky

+ Mrazenie Sokom je velmi efektivna a Setrnd Forma prediZenia trvanlivosti vyrobkov.

* Vdaka extrémne nizkym teplotdm je Cerstvo vyrobeny produkt zmrazeny v krdtkom Case,
€o zarucuje zachovanie jeho vzhladu, konzistencie, farby i chuti.

* Do Sokom zmrazenych vyrobkov sa nepridavaju ziadne konzervacné Latky, teplota v Sokeri klesne
na -40 °C a jadro produktu dosiahne -18 °C.

* Vyrobok je v mrazenom stave dlho zdravotne nezdvadny, nakolko v Aiom neddjde k rozmnnozZovaniu
baktérii. Sokom sa zabrani makrokristalizacii a dokonale sa uchovaju pdvodné vlastnosti dezertov.

* Porozmrazeni sa vyrobok nedd rozlisit od Cerstvo vyrobeného.

* Na nasledujlcich strandch ndjdete vyber zo sortimentu nasej celoroénej ponuky, ktory mrazime
Sokom. Vyrobky doddvame v krabiciach, ktoré obsahuju vzdy iba jeden druh zdkusku/torty.

Cas rozmrazenia je uvedeny pri jednotlivych produktoch
Minimalny odber: 1 balenie

Teplota skladovania: -18°C

Trvanlivost v mrazenom stave: 6 mesiacov

Proces rozmrazenia trva 2-8 hodin, v zdvislosti od typu produktu

* Pokyny na rozmrazenie:
Nechajte rozmrazit v chladnicke po dobu uréenl pri danom produkte a3 podavajte studené

Po rozmrazeni znova nezmrazujte









23kusky

dodanie do 2 pracovnych dni



Kakaové cesto s lahkou gastanovou plnkou, Klasicky Stavnaty rez s puncovou prichutou

vrstvou parizskej Slahacky a strGhanymi

gastanmi na vrchu, celé obalené v mletych

mandliach

Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost:

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

Pologula so zndmou prichutou lieskovych
orieskov a nugatu

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

Hotové nebicko! Lahodnd kokosova plnka
medzi tenuckymi piskétovymi platmi potretymi
Pologula z bielej cokolddy naplnend stavnatymi kokosovym krémom. Vrch zdobia lupienky

¢ucoriedkamt kokosu
Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost:

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

1) v

Dezert s kinder Cokolddou na palicke s jemnou
piskdtou a mascarpone

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

(1 %

Kavové cesto vytvarované do formy kdvového
zrnka, zabalené do marcipdnu a poliate
¢okolddou

Dezert s ruby ¢okolddou na palicke s jemnou
piskdtou a mascarpone

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost: Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost:

v (100

Klasicky stavnaty rez s puncovou prichutou

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

D



Mix 6 druhov téglikov balenych po 2 ks

18032 2ks
18052 2ks
18072 2ks
18082 2ks
18192 2ks
18122 2ks

Ks v balent:

v

Theglik cookies
Theglik granola
Theglik lotus

Theglik mango
Theglik monte

Theglik Somléi halusky

Hmotnost: Trvanlivost:






23viny, sladke
mucniky a susienky

dodanie do 2 pracovnych dni



Klasicka jablkova 5tr0dla z Listkového cesta Klasicka tvarohova strudla z listkového cesta
so strOhankou a Skoricou s hrozienkami a kUskami jablk

Klasickd visnovo-makova stridla z Llistkového

cesta a odkdstkovanych visni

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost: Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost: Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

(517 Qv (Y0

Jemn3d piskétovad babovka plnena ovocnou

napliou, poliata bielou Cokolddou
Orechovd mini bdbovka plnend cokolddovou
gandzou, poliata mliecnou cokolddou

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost: Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost:

Qv SV

Mix 8 druhov susienok balenych po 2 ks

18232 2ks Cookies choco chip

18252 2ks Cookies pistacchio

18242  2ks Cookies red velvet

18262 2ks Cookies butter & nuts

18702 2ks Cookies peanut & salted caramel
18712  2ks Cookies dark choco

18722  2ks Cookies unicorn

18732 2ks Cookies coco & raspberry

Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost:

v










Tortove rezy

dodanie do 2 pracovnych dni



Nepeceny cheesecake s oreo plnkou

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

(:: )

Klasicky korpus s lahkou pudingovou plnkou,
s chrumkavym preterom zaliaty nugatovou
polevou

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

(:: )

Stavnaty makovy korpus bez muky, plneny
lahkou makovou plnkou. Na vrchu kus Cerstvej
jahodky

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

v

Stavnaty mrkvovy korpus plneny mascarpone
krémom. Ozdobend marcipdnovou mrkvickou

Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost:

DV

Biely a tmavy nugat, keksikovy krém
a Cokoladovy korpus

Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost:

DV

Tradicna red velvet torta ozvldstnend o Stavnaté
ribezle

Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost:

v

Syty ¢okolddovy korpus striedany vrstvami
pravej belgickej okolddy, ozdobeny Slahackou
3 Cokolddovou filigrankou

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

v

AN A ‘3-

Tradi¢na Stavnatd puncova torta obalend
do cukrovej hmoty

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

v









23kusky

dodanie do 5 pracovnych dnt



Mini kokosovy cheesecake s exotickym pyré
z manga a marakuje, zdobeny susenymi kvetmi

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

Syty Cokolddowvy korpus striedany vrstvami
pravej belgickej cokolddy s cokolddovou
filigrdnkou

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

(:: )

Torticka z mascarpone so Stavnatou vrstvou
jahodovej glaziry

Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost:

v

RakUska klasika, syty okolddovy korpus plneny

marhulovym lekvarom, poliaty cokolddou

Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost:

)

Stavnaty makovy korpus bez muky, plneny
lahkou makovou plnkou. Na vrchu susend
malina

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

-—

I gaenrs

-

e

Kosik plneny gastanovym krémom a parizskou
Slahackou

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

v

Hotové nebicko! Lahodna kokosova plnka
medzi tenuckymi piskétovymi platmi potretymi
kokosovym krémom. Vrch zdobia lupienky
kokosu

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

Qv

V0a¢ne karamelové cesto plnené karamelovym
krémom

Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost:

v

Lahodny krém z karamelového salka naplneny
v lineckom kosiku ozdobeny lieskovym ore-
chom

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

Qv









Tocrtove rezy

dodanie do 5 pracovnych dnt



RakUska klasika, syty okolddovy korpus plneny
marhulovym lekvarom, poliaty cokolddou

Kokosovy cheesecake s exotickym pyré z manga
3 marakuje, zdobeny kokosovymi lupienkami

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost: Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost:

v (= 108









Celé torty

dodanie do 5 pracovnych dnt



Nepeceny cheesecake s oreo plnkou Stavnaty mrkvovy korpus plneny mascarpone
krémom. Ozdobena marcipanovou mrkvickou
Kokosovy cheesecake s exotickym pyré z manga
3 marakuje, zdobeny kokosovymi lupienkami

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost: Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost: Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

Syty Cokolddowvy korpus striedany vrstvami RakUska klasika, syty okolddovy korpus plneny Klasicky korpus s lahkou pudingovou plnkou,
pravej belgickej okolady, ozdobeny slahackou marhulovym lekvarom, poliaty cokolddou s chrumkavym preterom zaliaty nugatovou
3 Cokolddovou filigrankou polevou

Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost: Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost: Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

v v v

Biely a tmavy nugat, keksikovy krém Tradicnd Stavnata klasika s puncovou prichutou Stavnaty makovy korpus bez muky, plneny
a Cokoladovy korpus a rumom obalend cukrovou hmotou lahkou makovou plnkou. Na vrchu kus Cerstvej
jahodky
Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost: Ks v balent: Hmotnost: Trvanlivost: Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:

i1 v (=)



Red velvet torta

Tradicna red velvet torta ozvldstnend o Stavnaté

ribezle
Ks v baleni: Hmotnost: Trvanlivost:
1ks 1960 g 48 hod

0000

Alergény:

1lepok <+ 3Vajcia + S5Arasidy - 6 SOjovézrnad avyrobky znich +« 7 Mlieko a mlieéne vyrobky
& Orechy (mandle, Lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, pistdcie)



0915 944 882
velkoobchod@floril.sk
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TriVody | 1771, 900 45 Malinovo
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